Перелік статей і тез доповідей у 2011 р.
	Назва
	Автори
	Де опубліковано,

рік видання

	Статті

	Вплив імпульсної водно-теплової обробки зерна пшениці на його структурно-механічні властивості 
	Сафонова, О.М., Разборська О.О., Юферов В.Б., 

Озеров О.М.
	Науково-технічний журнал «Вібрації в техніці та технологіях» /Вінницький національний аграрний університет; [редкол : І.П. Паламарчук (гол. ред.) та ін.]. – Вінниця: ВНАУ, 2011. – № 1 (61). – С. 168-171.

	Intensification of process of water-thermal treatment of wheat grain before bread flour milling (Інтенсифікація волно-теплової обробки зерна пшениці перед сортовим хлібопекарським помелом)
	O. Safonova ,
O. Razbors'ka, 
V. Yuferov, 
O. Ozerov 

	Тhe Proceedings of the 11th International Congress on Engineering and Food «Food Process Engineering in a Changing World» (iCEF); [Petros S. Taoukis]. – Athens, Greece, 2011. – Volume III. – Р.1645-1646. 

	Вплив інтенсивної водно-теплової обробки на 

борошномельні властивості зерна пшениці
	Сафонова, О.М., Разборська О.О.
	Збірник наукових статей «Сільськогосподарські машини»/Луцький національний технічний університет; [редкол : І.Є. Цизь (відпов. ред.) та ін.]. – Луцьк: ЛНТУ, 2011. – Вип. 21. – С. 74-80.

	Дослідження впливу інтенсивної водно-теплової обробки зерна пшениці на фізичні властивості тіста 
	Сафонова, О.М., Разборська О.О., Юферов В.Б., 

Озеров О.М.
	Збірник наукових праць «Обладнання та технології харчових виробництв»/ Донецький національний університет економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського; [редкол : Шубін О.О. (гол. ред.) та ін.]. – Донецьк: ДонНУЕТ, 2011. – Вип. 26. – С. 445-449.

	Вплив імпульсної водно-теплової обробки зерна пшениці на вуглеводно-амілазний комплекс борошна
	Сафонова, О.М., Разборська О.О.
	Науково-виробничий журнал Одеської національної академії харчових технологій «Харчова наука і технологія». – Одеса: ОНАХТ, 2011. – № 1(14). – С. 91-93.  

	Дослідження агрегуючої здатності білків борошна з зерна, підданого на стадії водно-теплової обробки дії акустичного впливу в умовах зниженого тиску
	Сафонова, О.М., 

Разборська О.О.
	Наукові праці ОНАХТ. Сер. Технічні науки / Одеська націон. акад. харчових технологій; [редкол : Б.В. Єгоров (голов. ред.) та ін.]. – Одеса: ОНАХТ, 2011. – Вип. 40. –Том 1. – С. 145-148.

	Проблема підвищення ефективності застосування драглеутворювальної сировини в складі желейної продукції 
	Теймурова А.Т., Сафонова О.М., Перцевой Ф.В.
	Обладнання та технології харчових виробництв : темат. зб. наук. пр. /гол. ред. О.О.Шубін/ ДонНУЕТ ім. М.Туган-Барановського, Донецьк, 2011. – Вип. 26. – С.282 – 287.

	Дослідження вуглеводно-амілазного комплексу пшеничного борошна у присутності функціонально-тваринних білків


	Сафонова О.М., Гавриш Т.В., Домахіна М.О., Теймурова А.Т.
	Обладнання та технології харчових виробництв : темат. зб. наук. пр. /гол. ред. О.О.Шубін/ ДонНУЕТ ім. М.Туган-Барановського, Донецьк, 2011. – Вип. 26. – С.264 – 270.

	Дослідження впливу білків з колагеновмісної сировини на структурно-механічні властивості хлібобулочної та кондитерської продукції
	Сафонова О.М., Теймурова А.Т., Домахіна М.О.
	Наукові праці ОНАХТ / Одес. нац. акад. харч. техн. – Одеса, 2011. – Вип. 40 (1). – С. 123 ( 126.

	Дослідження стану вологи в драглях білково-полісахаридної природи методом інфрачервоної спектроскопії
	Сафонова О.М., Теймурова А.Т.
	Сучасні напрямки технології та механізації процесів переробних і харчових виробництв : зб. наук. пр. / Харк. нац. техн. ун-т сільськ. госп-ва ім. П. Василенка. – Х., 2011. – Вип. 91. – С.

	Infrared spectroscopy study of water in protein-polysaccharide gels
	Safonova O., Teymurova A.
	Printed Proceedings of 11th International Congress on Engineering and Food – ICEF 11

	Вплив методів використання суктиру на інтенсивність росту бичків
	Шакула О.О.
	Проблеми зооінженерії та ветеринарної медицини: Зб. наук. пр./ М-во аграр. політики України; Харк. держ. зоовет. акад. –Х.: РВВ/ХДЗВА. – Вип. 22, Ч.1.Т.1. Сільськогосподарські науки. – С. 441-443.

	Аналіз деяких методів теплової обробки зернової сировини
	Шакула О.О.
	Проблеми зооінженерії та ветеринарної медицини: Зб. наук. пр./ М-во аграр. політики України; Харк. держ. зоовет. акад. –Х.: РВВ/ХДЗВА. – Вип. 22, Ч.1.Т.1. Сільськогосподарські науки. – С. 438-440.

	Подготовка спирта для ликеро-водочных производств
	Григоренко С., Попова В., Боровікова Н., Фефелов О.
	«Продовольча індустрія АПК», №3, 2011, С. 23-27

	Дослідження впливу магнітних полів на безпеку харчових продуктів
	Боровікова Н.О., Фефелов О.О., Григоренко С.А.
	«Наукові праці Одеської національної академії харчових технологій». Міністерство освіти і науки України. – Одеса:2011.– Вип.40. – Том.2. – С. 333-336

	Ozone Usage for Adjustment of Technological Properties of Wheat Baking Flour
	Safonova O.N.

Kholodova E.A.

Golota V.I.
	Food Process Engineering in a Changing World. Proceedings of the 11th International Congress on Engineering and Food, May 22-26, 2011.

	Використання зародків пшениці в технології хлібобулочних виробів оздоровчого призначення з борошна пшеничного озонованого
	Сафонова О.М.,

Холодова О.А.
	Наук. праці Одеської національної академії харчових технологій. – Одеса : ОНАХТ, 2011.– Вип. 40. – Т.1.– С. 127–131

	Дослідження впливу озоно-повітряної сумішші на процес пророщення зерна
	Сафонова О.М.,

Холодова О.А.,

Бородіна А.В.,

Єпіхіна А.Т.
	Наук. праці Одеської національної академії харчових технологій. – Одеса : ОНАХТ, 2011.– Вип. 40. – Т.1.– С. 50–54.

	Дослідження впливу концентратів тваринних білків на структурно-механічні властивості крупів підвищеної харчової цінності.
	Сафонова О.М.

Дугіна К.В.
	«Хлібопродукти - 2011» збірник статей. –Одеса: ОНАХТ.– С. 148-152 

	Теоретичні та практичні передумови використання добавок для поліпшення структурно-механічних властивостей борошняного тіста та готової продукції
	Сафонова О.М., Гавриш Т.В., Камбулова Ю.В.
	Наук. праці Одеської національної академії харчових технологій. – Одеса : ОНАХТ, 2011.– Вип. 40. – Т.1.– С. 131-136

	Оптимізація технології хліба зі слабкого пшеничного борошна додаванням поліпшуючих добавок 

	Сафонова О.М., Гавриш Т.В.
	Прогресивні техніка та технології харчових виробництв ресторанного господарства і торгівлі: Зб. наук. праць /Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Харків, ХДУХТ – 2011

	Вплив порошку топінамбура на якість хліба з борошна пшеничного озонованого
	Холодова О.А.,

Сафонова О.М.
	Прогресивні техніка та технології харчових виробництв ресторанного господарства і торгівлі: Зб. наук. праць /Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Харків, ХДУХТ – 2011

	Використання капілярних віскозиметрів ВПЖ
для вимірювання в’язкості клейстеризованої борошняної суспензії пшениці під час її пророщування


	Фоміна І.М.,  Парфірова О.В. 
	Сучасні напрямки та механізація процесів переробних і харчових виробництв: Зб. наук. праць / Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Харків, ХНТУСГ ім. Петра Василенка – 2011

	Studing of of the power of adhesive connection of chitosan film with paper (cardboard)
	Дубініна А.А., Круглова О.С., Ленерт С.О.
	11th Internetional commodity science conference on the occasion of 85th anniversary of Poznan university of economics, 2011. – P. 112-117

	Розрахунок дисперсності порошків на прикладі модельного зразка із харчової сировини
	Погожих М.І.,

Воронцова Ж.В.,

Павлюк І.М.
	Прогресивні техніка та технології харчових виробництв ресторанного господарства і торгівлі: Зб. наук. праць /Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Вип. 1 (13), Харків, ХДУХТ - 2011. – С.397-405

	Дослідження умов зберігання та показників якості швидковідновлювальних каш отриманих сушінням змішаним теплопідводом
	Погожих М.І.,

Пак А.О.,

Жеребкін М.В.
	Прогресивні техніка та технології харчових виробництв ресторанного господарства і торгівлі: Зб. наук. праць /Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Вип. 1 (13), Харків, ХДУХТ - 2011. – С.21-26

	Визначення раціонального навантаження дослідної НВЧ-камери
	Погожих М.І.,

Цуркан М.М.
	Прогресивні техніка та технології харчових виробництв ресторанного господарства і торгівлі: Зб. наук. праць /Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Вип. 1 (13), Харків, ХДУХТ - 2011. – С.112-115

	Спосіб виробництва овочевого морозива «Заморожений сік»
	Погожих М.І.,

Одарченко Д.М.,

Даниленко Л.В.,

Діденко О.В.
	Прогресивні техніка та технології харчових виробництв ресторанного господарства і торгівлі: Зб. наук. праць /Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Вип. 1 (13), Харків, ХДУХТ - 2011. – С.156-162

	Мікробіологічні показники замороженого тістового напівфабрикату з додаванням рослинної сировини в процесі виробництва та зберігання
	Погожих М.І.,

Одарченко Д.М.,

Одарченко А.М.,

Черкашина В.Ю.
	Прогресивні техніка та технології харчових виробництв ресторанного господарства і торгівлі: Зб. наук. праць /Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Вип. 1 (13), Харків, ХДУХТ - 2011. – С.177-180

	Визначення раціональних режимів тиражування солодких плиток (типу ірис), збагачених гемовим залізом на основі дослідження їх структурно-механічних властивостей
	Євлаш В.В.,

Погожих М.І.,

Акмен В.О.,

Малафаєв М.Т.
	Прогресивні техніка та технології харчових виробництв ресторанного господарства і торгівлі: Зб. наук. праць /Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Вип. 1 (13), Харків, ХДУХТ - 2011. – С.295-303

	Дослідження екстракції хлорофілу під час використання різної апаратури, що забезпечує процес перемішування
	Погожих М.І.,

Міщенко Т.В.
	Прогресивні техніка та технології харчових виробництв ресторанного господарства і торгівлі: Зб. наук. праць /Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Вип. 1 (13), Харків, ХДУХТ - 2011. – С.323-326

	Підвищення транспортабельності ягід смородини призначеної для заморожування
	Черевко О.І.,

Погожих М.І.,

Одарченко Д.М.,

Одарченко А.М.,

Гасай Є.А.
	Хлібопекарська і кондитерська промисловість України: Щомісячний науково-практичний журнал. – №6 (79) червень 2011р. – С. 6-8

	Исследование фазовых переходов и состояния воды при температурах ниже 0ºС тестовых полуфабрикатах с растительными добавками
	Погожих М.І.,
Дьяков О.Г.,

Одарченко Д.М.,

Черкашина В.Ю.
	Вестник Херсонского национального технического университета. – № 2 (41). – Херсон, 2011. – С. 378-383

	Методика визначення середніх значень кінетичних залежностей
	Погожих М.І.,

Павлюк І.М.
	Восточно-европейский журнал передовых технологий, 2/6 (50). Харьков, 2011. – С.14-17

	Визначення раціональної області розміщення місткості з сировиною в НВЧ-камери дослідної сушарки
	Погожих М.І.,

Цуркан М.М.
	Вісник НТУ «ХПІ»: Тематический выпуск «Новые решения в современных технологиях». – № 9. – Харків. – 2011. – С. 128-131

	Определение напряженности СВЧ-поля по темпу нагрева модельного тела
	Погожих М.І.,
Потапов В.О.,

Цуркан М.М.,

Гриценко О.Ю.
	Наукові праці ОНАХТ. – Випуск 39, Т.2. – Одеса, 2011. – С. 22-25

	Визначення дисперсних характеристик порошків мікроскопічним методом
	Погожих М.І.,

Воронцова Ж.В.
	Вісник Львівського інституту економіки і туризму. – Львів, 2011. – С. 88-92

	Теоретичні основи технологій дієтичних добавок з вторинної м’ясної сировини
	Погожих М.І., Коваленко В.О., Євлаш В.В.
	Вісник Львівського інституту економіки і туризму. – Львів, 2011. – С. 93-97

	Методика дослідження стану вологи в капілярно-пористих колоїдних тілах методом ЕПР-спінових міток
	Погожих М.І.,

Ромоданов І.С.,

Пак А.О.
	Восточно-европейский журнал передовых технологий. – 2011. – № 2/6 (50). – С. 22(24.

	Пористість швидковідновлювальної каші, отриманої сушінням змішаним теплопідводом
	Погожих М.І.,

Пак А.О.,

Жеребкін М.В.
	Наукові праці Одеської національної академії харчових технологій Міністерства освіти і науки України. – Одеса : 2011. – Вип. 40. – Том 1. – С. 54-57.

	Внутрішні чинники процесу гідротермічної обробки круп з використанням принципів ЗТП-сушіння
	Погожих М.І.,

Пак А.О.,

Міщенко Т.В.,

Жеребкін М.В.
	Восточно-европейский журнал передовых технологий. – 2011. – № 5/3 (53). – С. 60-63.

	Математична модель кінетики температури сировини під час ЗТП-сушіння
	Погожих М.І.,

Пак А.О.,

Чеканов М.А.,

Жеребкін М.В.
	Вісник Національного технічного університету «ХПІ». Збірник наукових праць. Тематичний випуск: Нові рішення в сучасних технологіях. – Харків : НТУ «ХПІ». – 2011. – № 43. – С. 7-12

	Тези доповідей
	
	

	Інтенсифікація процесу водно-теплової обробки зерна пшениці у сортових хлібопекарських помелах


	Полудненко О.О., Сафонова О.М.


	Матераіли 76-а наук. конф. молодих вчених, аспірантів і студентів «Наукові здобутки молоді - вирішення проблем харчування людства у ХХІ столітті».-Київ: НУХТ, 2010.-С.163.

	Вивчення концентратів тваринних білків на поживну цінність крупів
	Сафонова О.М.

Дугіна К.В.

Курлянцева Я.О
	Техніка та технологія харчових виробництв. Збірник тез студентських наукових праць (технічна серія), випуск 6, 2011 р., ДонНУЕТ – С. 261-262

	Імпульсна водно-теплова обробка зерна пшениці у сортових хлібопекарських помелах
	Сафонова О.М.,

Разборська О.О.,

Юферов В.Б.,

Озеров О.М.


	Матеріали 77-ої наук. конф. молодих вчених, аспірантів і студентів «Наукові здобутки молоді - вирішення проблем харчування людства у ХХІ столітті».- Київ: НУХТ, 2011.- 

С. 97-98.

	Водно-теплова обробка зерна пшениці у пневмоімпульсній установці перед сортовим хлібопекарським помелом 
	Сафонова О.М.,

Разборська О.О.,

Юферов В.Б.,

Озеров О.М.


	VII Матеріали міжнародної конференції «Стратегия  качества в промышленности и образовании». – Варна, Болгарія: Технічний університет - Варна, 2011. – Том 3. – С. 95.   

	Структурно-механічні властивості хлібобулочних та кондитерських виробів з додаванням концентратів тваринних білків
	Сафонова О.М., Теймурова А.Т., Домахіна М.О.


	Сучасний ринок товарів та проблеми здорового харчування [Текст] :Міжнародна науково-практична інтернет-конференція, 20-21 жовтня 2011 р. :

[тези] / редкол. : О. І. Черевко [та ін.] ; Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Харків : ХДУХТ, 2011. – С.169 – 170

	Infrared spectroscopy study of water in protein-polysaccharide gels
	Safonova O., Teymurova A.
	Printed Proceedings of 11th International Congress on Engineering and Food – ICEF 11, p. 969 – 970. 

	Вплив вихідної сировини на формування якості спирту
	Попова Е.М., Боровікова Н.О.
	Прогресивна техніка та технології харчових виробництв, ресторанного та готельного господарств і торгівлі. Економічна стратегія і перспективи розвитку сфери торгівлі та послуг [Текст] : Міжнародна науково-практична конференція,19 травня 2011 р. : [тези : у 4 ч.] / редкол. : О. І. Черевко [та ін.] ; Харк. держ. ун-т харчування та торгівлі. – Харків : ХДУХТ, 2011. – Ч. 2. – с. 13-14

	Управління якістю спирта за допомогою магнітних полів
	Попова В.М., Фефелов О.О., Боровікова Н.О.
	Сучасний ринок товарів та проблеми здорового харчування. Тези доповідей Міжнародної науково-практичної інтернет-конференції

20-21 жовтня 2011 року

С. 155-157

	Характеристика технологій комбінованого напівфабрикату сирного кисломолочного
	Перцевой Ф. В.,

Бідюк Д. О.,

Катречко Н. В.
	Техніка та технологія харчових виробництв. Збірник тез студентських наукових праць (технічна серія), 2011 р., ДонНУЕТ – С. 250-252

	Дослідження вологоутримуючої здатності білково-жирової емульсії на основі ядра соняшникового насіння
	Катречко Н. В., Перцевой Ф. В., Бідюк Д. О.
	Актуальні проблеми розвитку харчових виробництв, готельного, ресторанного господарств і торгівлі. Тези доповідей всеукраїнської науково-практичної конференції молодих учених і студентів, 23 березня 2011 р., ХДУХТ – С. 27

	Особливості технології емульсії на основі ядра соняшникового насіння
	Бідюк Д.О.,

Перцевой Ф.В.
	Збірник праць за підсумками Міжнародної науково-практичної конференції молодих вчених, аспірантів і студентів «Наукові здобутки молоді у вирішенні актуальних проблем виробництва та переробки сировини, стандартизації і безпеки продовольства».– Київ, Український навчально-науковий інститут якості біоресурсів та безпеки життя НУБіП України, 2011. – С. 236-237

	Дослідження втрат ліпідів при гідротермообробці ядра соняшникового насіння
	Бідюк Д.О.,

Перцевой Ф.В.
	Прогресивна техніка та технології харчових виробництв, ресторанного та готельного господарств і торгівлі. Економічна стратегія і перспективи розвитку сфери торгівлі та послуг  : Міжнародна науково-практична конференція, 19 травня 2011 р.  – Харків : ХДУХТ, 2011. – Ч. 1. –  C 19.

	Ефективність використання озонових технологій в зернопереробній та хлібопекарській промисловості
	Сафонова О.М., 

Холодова Е.А.

Бородина А.В.
	VII Международная конференция «Сратегии качества в промышленности и образовании», 03-10 июня, 2011, Варна. – 45-46

	Ozonation as a factor for improving technological properties of wheat bakery flour
	Safonova O.N.

Kholodova E.A.
	Міжнародна науково-практична конференція «Прогресивна техніка та технології харчових виробництв, ресторанного та готельного господарств і торгівлі. Економічна стратегія і перспективи розвитку сфери торгівлі та послуг» – Х.: ХДУХТ.– Ч.2. – С. 35-36

	Вивчення впливу озоно-повітряної суміші на процес пророщення зерна пшениці
	Сафонова О.М.,

Холодова О.А.,

Бородіна А.В.
	ІІ Міжнародна науково-практична Internet-конференція "Сучасний ринок товарів та проблеми здорового харчування"

	Основні підходи формування зони європейської вищої освіти
	Богомолов А.В, Бредихін О.В., Денисенко С.А., Гавриш Т.В.
	Модернізація вищої освіти та проблеми управління якістю підготовки фахівців. Матеріали ІХ Всеукраїнської науковометодичної конференції 23 вересня 2011 р / редкол. : О. І. Черевко [та ін.] ; Харк. держ. ун-т харч. та торгівлі. – Х. : ХДУХТ, 2011. – С. 18-20

	Дослідження накопичення нітратів арахісом різних сортів 
	Дубініна А.А., Хоменко О.О., Ленерт С.А.
	Міжнародна науково-практична конференція «Прогресивна техніка та технології харчових виробництв, ресторанного та готельного господарств і торгівлі. Економічна стратегія і перспективи розвитку сфери торгівлі та послуг». – Х.: ХДУХТ.– Ч.2. – С. 22-23

	Моніторінг вмісту щавелевої кислоти та оксалатів у ботанічних сортах білих коренеплодів 
	Пшенишна А.В.,

Ленерт С.О.
	Актуальні проблеми розвитку харчових виробництв, ресторанного господарства і торгівлі: матеріали Всеукраїнської науково-практичної конференції молодих вчених і студентів.– Х.: ХДУХТ. – Ч.1. – С.247

	Дослідження мікроструктури хітозанових плівок 
	Дубініна А.А.,

Круглова О.С., Ленерт С.А.
	Прогресивна техніка і технології харчових виробництв, ресторанного господарства і торгівлі. Економічна стратегія і перспективи розвитку сфери торгівлі та послуг: матеріали Міжнародної науково-практичної конференції.– Х.: ХДУХТ.– Ч.2. – С.21-22.

	Логистические аспекты технологий производства стеклянной тары для пищевых продуктов 
	Синицына Г.А., Кононенко Л.В., Ленерт С.О.
	Техника и технология пищевых производств: материалы VIII Международной научно-технической конференции.– Могилев.– 2011 .– Ч.2.– С. 162

	Формирование функционально-технологических свойств сушеного мясного полуфабриката
	Євлаш В.В.,

Погожих М.І.,

Неміріч О.В.,

Гавриш А.В.,

Максименко Г.Є.
	Проблеми енергоефективності та якості в процесах сушіння харчової сировини [Текст] : Всеукр. науково-практ. конф., 3-4 листопада 2011р. : [тези] / редкол. : О. І. Черевко [та ін.] ; Харк. держ. ун-т харч. та торгівлі. – Х. : ХДУХТ, 2011. – С. 27-28

	Функціонально-технологічні властивості сушеного напівфабрикату з капусти
	Євлаш В.В.,

Погожих М.І.,

Неміріч О.В.,

Тарасенко Т.А., Самойлова А.А.
	Проблеми енергоефективності та якості в процесах сушіння харчової сировини [Текст] : Всеукр. науково-практ. конф., 3-4 листопада 2011р. : [тези] / редкол. : О. І. Черевко [та ін.] ; Харк. держ. ун-т харч. та торгівлі. – Х. : ХДУХТ, 2011. – С. 29-30

	Дослідження кінетики сушіння сировини при виробництві швидковідновлюваних каш
	Погожих М.І.,

Пак А.О.,

Жеребкін М.В.
	Проблеми енергоефективності та якості в процесах сушіння харчової сировини [Текст] : Всеукр. науково-практ. конф., 3-4 листопада 2011р. : [тези] / редкол. : О. І. Черевко [та ін.] ; Харк. держ. ун-т харч. та торгівлі. – Х. : ХДУХТ, 2011. – С. 62-63

	Дослідження процесу мікрохвильового сушіння харчової сировини у функціональних місткостях
	Погожих М.І., Потапов В.О., Цуркан М.М.
	Проблеми енергоефективності та якості в процесах сушіння харчової сировини [Текст] : Всеукр. науково-практ. конф., 3-4 листопада 2011р. : [тези] / редкол. : О. І. Черевко [та ін.] ; Харк. держ. ун-т харч. та торгівлі. – Х. : ХДУХТ, 2011. – С. 64-65

	Методика визначення діелектричної проникності за допомогою ЕПР-спектрометра
	Погожих М.І.,

Ромоданов І.С.,

Пак А.О.
	Проблеми енергоефективності та якості в процесах сушіння харчової сировини [Текст] : Всеукр. науково-практ. конф., 3-4 листопада 2011р. : [тези] / редкол. : О. І. Черевко [та ін.] ; Харк. держ. ун-т харч. та торгівлі. – Х. : ХДУХТ, 2011. – С. 66-67

	Innovative technologies and equipment for grain processing


	Safonova O.,  Tishenko L., Pogozhich M., Yuferov V.,

Golota V.
	11-та конференція з Харчових Технологій (CoFE 2012), США

	Intensive treatment of grain by water in technology of bread baking flour
	Safonova O., Razborska O., Fomina I.
	11-та конференція з Харчових Технологій (CoFE 2012), США

	Rheological behavior of protein-polysaccharide food systems using functional animal proteins
	Safonova O.,

Teymurova A., Dugina K., Domahina M.
	11-та конференція з Харчових Технологій (CoFE 2012), США


