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1 КУРС 2 КУРС 3 КУРС 4 КУРС 
Цикл дисциплін гуманітарної та соцiально-економiчної підготовки 

Історія України 
 Історія української культури 
 Іноземна мова  
 Фізичне виховання 
 Екологія 
 Правознавство 

 Філософія 
 Українська мова за професійним 

спрямуванням 
 Іноземна мова  
 Фізичне виховання 
 Психологія та основи соціології 
 Україна в Європі і світі 
 Економічна теорія 
 Поглиблене вивчення іноземної мови 

 Фізичне виховання  

Цикл дисциплін природничо-наукової підготовки 
Вища математика 
 Фізика   
 Інформатика та інформаційні технології 
 Загальна та неорганічна хімія 
 Аналітична хімія 
 Органічна хімія 

 Фізична та колоїдна хімія 
 Біохімія 
 Технічна мікробіологія 
 Основи фізіології та гігієни харчу-

вання 
 Прикладна механіка 

 Основи наукових досліджень  Інформаційні технології в інжене-
рних розрахунках галузі 

Цикл дисциплін професійної і практичної підготовки 
Інженерна і комп'ютерна графіка 
 Університетська освіта 
 Засоби механізації с/г 
 Технологія виробництва сільсько-

господарської продукції (рослин-
ництво, тваринництво) 

 Навчальна практика 

 Технологія зберігання і переробки 
зерна 

 Технологія бродильних вироб-
ництв 

 Технологія м'яса, м'ясопродуктів 
та риби 

 Технологія консервування плодів 
та овочів 

 Харчова хімія 
 Теплотехніка 
 Електротехніка 
 Загальні методи контролю харчо-

вих виробництв 
 Виробнича практика 

 Технологія хліба, макаронних, кон-
дитерських виробів та харчо конце-
нтратів 

 Технологія цукрового виробництва 
 Технологія молока та молочних 

продуктів 
 Технологія жирів та жирозамінників 
 Стандартизація, метрологія, сер-

тифікація та управління якістю 
 Процеси і апарати харчових виробництв 
 Автоматизація виробничих процесів 
 Технологія оздоровчих харчових 

продуктів 
 Безпека життєдіяльності 
 Технологія полісахаридів та їх засто-

сування у харчовій промисловості 
 Технологічна практика 
 Основи промислового будівництва 
 Наукові основи зберігання і пере-

робки зерна 
 Мікробіологія галузі 
 Товарознавство та пакування ха-

рчових продуктів галузі 
 Менеджмент підприємств галузі з 

основами підприємництва 
 Технологія харчування 

 Дипломне проектування 
 Науково-дослідна робота студентів 
 Переддипломна практика 
 Технологія елеваторної промис-

ловості 
 Технологія борошномельного ви-

робництва 
 Технологія круп'яного виробництва 
 Технологія комбікормів та вироб-

ництва кормових добавок 
 Технологічне обладнання галузі 
 Проектування підприємств галузі 
 Контроль якості та безпеки про-

дукції галузі 
 Технологічні розрахунки облік і 

звітність у галузі 
 Економіка підприємств галузі 
 Актуальні проблеми технології 

галузі 
 Технологічний семінар 
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